
PRESENTACIÓN CORPORATIVA



Alimentamos a tu equipo. 
Impulsamos a tu empresa.

NOSOTROS

PROCOMIN es una empresa mexicana con 
más de 35 años de experiencia cocinando con 
la pasión de quien entiende que alimentar es 
cuidar. Seleccionamos ingredientes frescos, 
respetamos cada paso y buscamos ese sabor 
que conecta con la gente.

Nuestro propósito: poner nuestra experiencia 
al servicio de tus colaboradores para que no 
solo coman rico, sino que se sientan mejor, 
rindan mejor y juntos impulsemos el 
crecimiento de cada persona, de cada 
empresa… y de la sociedad mexicana.



Supervisión 
tecnologíca y 
control diario

35 años de 
experiencia

+50 
comedores en 
todo el país

+30,000 
comidas 
diarias 

Cocina central 
única que 
estandariza la 
calidad

Flotilla propia 
con tecnología 
inteligente 

NOSOTROS



NUESTRA CAPACIDAD 
OPERATIVA

30 toneladas 
procesadas semanalmente

6,000 m² de 
infraestructura propia

2 CEDIS estratégicos 
(CDMX y Puebla)

38 unidades (10 
refrigeradas Thermo King)

GPS + monitoreo + IA



NUESTROS SERVICIOS

Comedores
Industriales
y Ejecutivos

Operación integral del comedor 
dentro de la empresa: planeación 
de menús, producción, servicio y 
control sanitario. Adaptamos la 
experiencia según el perfil del 

colaborador, desde plantas 
operativas hasta oficinas 

corporativas.

Suministro
de insumos
alimentarios

Abasto controlado de 
materias primas y 

productos alimenticios 
con trazabilidad, cadena 
de frío y consistencia en 

cada entrega.

Catering y Coffee
Breaks

Servicio para reuniones, 
capacitaciones y eventos 

internos con logística 
completa, presentación 
cuidada y puntualidad 

operativa.

Cafeterías
y snacks
en sitio

Espacios de consumo 
continuo dentro de la 

empresa con oferta 
práctica y balanceada para 
pausas activas durante la 

jornada laboral.

Box Lunch

Alimentos individuales 
listos para llevar, ideales 
para turnos, traslados o 

jornadas fuera de 
comedor, garantizando 
higiene, conservación y 

practicidad.

Food trucks

Solución flexible para 
operaciones dinámicas, 

eventos o sedes sin 
infraestructura fija, 

manteniendo los mismos 
estándares sanitarios y de 

calidad.



DIFERENCIAL CLAVE

Pasión por la comida 
Cocinamos con el orgullo de quien sabe que el sabor importa.
Respetamos cada ingrediente y cada paso del proceso.
Buscamos ese sazón que reconforta y conecta con la gente.

Cercanía y servicio humano 

Atención cálida en sitio

Seguridad alimentaria certificada

ISO 22000 | Distintivo H | HACCP

Cadena de frío controlada

Flotilla propia con monitoreo en tiempo real

Auditorías digitales geolocalizadas

KPIs y reportes para el cliente

Comisariato central 
con envasado al alto vacío

+2 semanas de vida útil sin conservadores



IMPACTO EN TU EMPRESA

Mayor productividad

Reducción de 
ausentismo

Mejor clima laboral

Operación sin 
riesgos sanitarios

Control y trazabilidad
total



MODELO DE OPERACIÓN
Un diagrama simple:

Proveedor Comisariato Envasado Transporte
refrigerado

Comedor Auditoría
digital

Reporte
cliente



Contacto para mayor información
Nuestras Oficinas

CDMX
Carlos B. Zetina 141
Col. Escandón I Secc.
Del. Miguel Hidalgo
C.P. 11800
Ciudad de México, CDMX

PUEBLA
Circuito de los Comerciantes #36-38
Central de Abastos
C.P. 72019
Puebla, Puebla
(222) 233 5519
(222) 233 5390

PUEBLA
Calle 20 Sur 4103
Col. Mirador, Puebla, Pue.
C.P. 72530
(222) 233 5519
(222) 233 5390
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